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Accogliomo con piacere le richieste da parte dei clienti che
desiderano sapere se i piatti contengono ingredienti particolari.

Siete pregati di informare* il personale che acquisisce il Vostro
ordine dello presenza di eventuali allergie o intolleranze o
di particolari esigenze alimentari di cui dovremmo essere
a conoscenza durante la preparazione del menu da Voi richiesto.

*IN CASO DI MANCATA INFORMAZIONE AL PERSONALE, LO STAFF
DELLA PIZZERIA NON SI ASSUMERA NESSUNA RESPONSABILITA!

* i Piatti contrassegnati con lasterisco si riferisco a un prodotto surgelato
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Ill Varietd di bruschette € 8,00
classico, burratina e pomodorini, siciliana

I' Toagliere della casa | x 2 persone € 20,00
offettati, formaggi, contorni

Ill Parmigiana di melanzane e pane € 700

I! Burrataq, sole, pepe ed olio evo, pane € 5,00
Crudo e Bufala €10,00
Focaccia liscia € 3,50
- farcita con crudo +€ 200
- farcita con mortadella +€ 1,50
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Il Wurstel e potatine fritte* € 6,50
Crocche di patate al pz. € 3,00
- farcito con pistacchio e mortadella +€4,00
- farcito con friarielli +€ 2,50
- farcito con cotto e bufala +€ 4,00
I'll Arancino di riso con carne € 3,50
Illl Frittatina di pasta € 4,00
Illl Montanarine al sugo | 4pz € 6,00
Mbustarelline fritte | 2pz
- ricotta e mortadella € 5,00
- crudo e bufala € 6,00
IlI' | Fritto misto | x 2 persone
crocché, arancini, frittatine, montanarine € 20,00
| Patatine fritte* € 3,50

* Prodotto surgelato
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lll La Cosacca
pomodoro, basilico, pecorino, olio evo

Il Margherita
pomodoro, fiordilatte, basilico, olio evo

Marinara
pomodoro, aglio, pomodorini, origano, olio evo
| - acciughe (su richiesta)

III'l Vegetariana
ombra di pomodoro, melanzane a funghetto,
funghi, carciofi, basilico, fiordilatte, olio evo

Il Diavola
pomodoro, salame napoli, basilico, fiordilatte,
peperoncino, olio evo

I/l Cotto e funghi
pomodoro, prosciutto cotto, funghi, basilico,
fiordilatte, olio evo

11 Siciliana
pomodoro, melanzane a funghetto, scaglie di
parmigiano, basilico, provola, fiordilatte, olio evo

Napoletana
pomodoro, acciughe, capperi, olive nere,
origano, olio evo
- fiordilatte (su richiesta)
lll Ripieno al forno
pomodoro, ricotta, salome o prosciutto cotto,
pepe nero, basilico, fiordilatte, olio evo

I Ripieno fritto
ombra di pomodoro, prosciutto cotto o salame, ricotto, pepe nero,
provola e fiordilatte

Il Bufalina
pomodoro, mozzarella di bufalo, basilico, olio evo
Il Sfiziosa

wurstél, patate fritte, fiordilatte
- pomodoro (su richiesta)

II'l Capricciosa
pomodoro, carciofi, prosciutto cotto,
funghi, olive nere, fiordilatte, basilico, olio evo

Il Carrettiera
salsiccia, friarielli, provola, olio evo

Il Filetto
pomodorini, fiordilatte, basilico, olio evo
- bufala (su richiesta)

Il 4 Formaggi
fiordilatte, taleggio, fontina e gorgonzola

€ 5,50
€ 6,50

€ 5,00
+€ 2,00
€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,00

€ 8,00
+€ 2,00
€ 9,00

€900

€10,00

€ 8,00
+€ 0,50
€ 900

€ 9,00

€ 8,00
+€ 4,00
€ 8,00
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lI! Margherita 2.0 € 10,00
pomodorini gialli (oacchetelle), fiordilatte,
basilico, olio evo

lll Diavola 2.0 € 11,00
spianata piccante, pomodorini gialli, fiordilatte,
provola, basilico, olio evo

Ill Parmigiana € 11,00
ombra di pomodoro, parmigiana di melanzane,
provola, basilico, scaglie di parmigiano, olio evo

Il Maialino € 10,00
salsiccio, patate al forno, provola,
scaglie di parmigiano, olio evo

Il Primavera 2.0 € 13,00
burrata, prosciutto crudo, rucola, pomodorini,
fiordilatte, scaglie di parmigiano, olio evo

I Mortadella € 12,00
crema di pistacchio, mortadella, provola, bufala,
granella di pistacchio, scaglie di parmigiaono

Il Delicata € 11,00
fiordilatte, gorgonzola, fontina, taleggio,
involtini di prosciutto crudo con ricotta, olio evo

Il Pizza Crocche € 11,00
prosciutto cotto, crocche di patate, pepe nero,
fiordilatte, provolao, scaglie di parmigiano, basilico, olio evo

= ayinte =

I Tonno € 3,00
Vegetali € 1,50
Carne e Salumi € 2,00
Formaggi € 2,00
Bufala o burrata € 4,00

Pomodoro € 0,50
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IIlll La “Montanara fritta"

Ragu con polpettine, melanzane a funghetto, bocconcini di bufala,
scaglie di parmigiano e basilico.
Ripassata al forno.

€ 16,00

II' Il canotto

Margherita con cornicione ripieno di ricotta, pomodorini gialli e burrata .
€ 16,00

Il La racchetta

Meta ripiena con provola, salsiccia e friarielli;
Meta fiordilatte, rucola, pomodorini, crudo e bocconcini di bufala.

€ 18,00

'l La pinna gialla

Pomodorini gialli, filetti di tonno, fiordilatte, olive nere, cipolla di Tropea,
basilico, olio evo e bocconcini di bufala.

€ 16,00
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Il Panuozzo Carrettiera € 10,00
salsiccio, friarielli e provola

Il Panuozzo Maialino € 10,00
salsiccio, patate al forno, provola e scaglie

lll Panuozzo Parmigiana € 10,00
parmigiana di melanzane, provola e scaglie

< Y di lova 2

I Gnocchi alla sorrentina € 10,00
pomodoro, mozzarella e basilico

Il Strozzapreti con pesto di basilico €12,00

I Paccheri alla genovese con carne € 13,00

I Cavatelli con fagioli € 10,00

Il - cozze (su richiesta) +€ 2,00

Primi piatti - tempo minimo di preparazione - attesa 20 minuti
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Il Scialatielli/Strozzapreti cozze e vongole veraci € 15,00

lll Pasta alla Calomarata* € 16,00
datterini, olive nere e calamari

Il Paccheri melanzane e pesce spada* € 16,00

* Prodotto surgelato
Primi piatti di pesce - tempo minimo di preparazione - attesa 20 minuti

< deconds tover 2

I Scaloppina di pollo al limone €10,00
Salsicce napoletane con friarielli € 14,00
Il Polpette di manzo al sugo € 10,00

| Cotoletta di pollo € 10,00
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Frittura gamberi e calomari*
Sauté di vongole veraci
Impepata di cozze con pepe/o saute

Grigliata mistao*
calamari, pesce spada, gamberoni argentini e filetto di orata

* Prodotto surgelato
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Melanzane a funghetto
tocchetti di melanzane, pomodoro e basilico

Melanzane sott'olio
Insalata mista
Patate al forno
Funghi trifolati
Carciofi sott'olio

Friarielli

€18,00
€16,00
€10,00
€ 2200

€ 5,00

€ 500
€ 4,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 500
€ 5,00
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da compone a modo lo
-maw 5 gugeediernit-

®Q  Pollo alla piostra AT
R 1onne
R Mais 4
VY Pomodorini 4
Q Pancetta croccante a
Q Carote a

QA Melanzane sottolio /¥
Q Olive verdi o nere a

€ 900
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Beck’s 0,33 cl

Tennent's super 0,33 cl
Heineken 0,33 cl

Menabrea Chiara / Ambrata / Weiss/ Rossa 0,33 cl
Keiler Weissbier hell 1/2 |
Moretti Rossa 0,33 cl

Peroni Gran Riserva Rossa 1/2 |
Ichnusa non filtrata 0,33 cl
Ichnusa 0,66 cl

Menabrea 0,66 cl

< Biivwe Spilllate =

Stella Artois piccola 0,20 cl
Stella Artois grande 0,40 cl
Leffe rossa piccola 0,25 cl
Leffe rossa grande 0,50 cl

€ 4,50
€ 3,00
€ 4,50
€ 3,00
€ 3,50
€ 6,00
€ 3,50
€ 5,00
€ 4,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00
€ 4,50
€ 750

< lacqua

< il pomodoro
%/ffy/l@ . = lafarina
della pizza é... <= limpasto

< il forno

© un segreto
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Acqua 1/2 | - frizzante o naturale € 2,00
Chinotto 0,33 cl - in lattina € 2,50
Coca-cola 0,33 cl - in vetro € 3,00
Coca-cola zero 0,33 cl - in vetro € 3,00
Pepsi/Pepsi Max 0,33 cl - in vetro € 3,00
Fanta 0,33 cl - in vetro € 3,00
Sprite 0,33 cl - in vetro € 3,00
Estathé pesca/limone 0,33 cl € 250
Lemon soda 0,33 cl - in lattina € 2,50

< YDl =

Dolci della Casa € 6.00/€ 7,00

chiedere al personal in base alla disponibilita del giorno

Sorbetto al limone € 5,00

Selezione Bindi



Caffe

Caffe Dec

- corretto

Crema Caffe

Crema Caffe con Nutella

Lguon @@
Amari vari

Sambuca

Grappa

Limoncello

Liquirizia

Whisky vari

Liquori della casa

Srwecco e %@0@/2&

Spumante Millesimato DOC

Prosecco Maschio (vino spumante) Extra Dry DOC
Prosecco Sacchetto DOC

Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene DOCG
Berlucchi Brut Cuvée Imperiale DOCG

Ferrari Moximum Blanc de Blancs

Georges Lancobe Grande Covée Brut

Bellavista Franciacorta Brut DOCG

Moet & Chandon Imperial Brut

Moet & Chandon Nectar Imperial

dy d dy d dh d dh dh dh b

€ 1,50
€ 2,00
+€ 2,00
€ 5,00
€ 6,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 3,00

cl 75

15,00
18,00
20,00
20.00
40,00
60,00
60,00
70,00
90,00
110,00
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Vino Rosso - Binelli fermo € 3,50 6,50 12,00
Vino Bianco - Binelli fermo € 3,50 6,50 12,00

M. Thurgoo Mastri Cavit Trentino € 14,00
Ortrugo dei colli Piacentini € 14,00
Verduzzo Veneto “Maschio” € 14,00
Falanghina Beneventana IGP € 15,00
Moscato DOC € 16.00
Pecorino Tor nel Colle Terre di Chieti IGT € 16,00
Soave La Quercia DOP € 16,00
Pinot Nero DOC € 16,00
Pinot Grigio “Cadis” delle Venezie € 18,00
Falanghina dei campi Flegrei € 22,00
Greco di Tufo DOC € 23,00
Falanghina del Sannio DOP € 32,00
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Barbera Terre dei Passeri DOC € 14,00
Bonarda Colli Piacentini DOC € 14,00
Chianti DOC € 14,00
Nero d’Avola di Sicilia DOC € 14,00
Sangiovese superiore DOP € 14,00
Aglianico Beneventano IGT € 15,00
Primitivo del Salento IGT € 15,00
Montefalco DOC € 16,00
Morellino di Scalzano DOCG € 16,00
Pinot Nero Alto Adice DOC € 16,00
Sangiovese La Casada IGT € 18,00
Montepulciano d’Abruzzo € 20,00
Nebbiolo d’Alba DOC € 20,00
Chianti Riserva DOCG € 21,00
Aglianico del Sannio DOP € 24,00
Chianti Superiore DOCG € 34,00
Negramaro di Puglia IGP € 34,00
Primitivo di Puglia IGP € 34,00
Brunello di Montalcino Barbi DOCG € 75,00
Brunello di Montalcino Banfi DOCG LS (0X0]0]






